
恵庭市民会館地下食堂業務仕様書 

 

１．業務名  恵庭市民会館地下食堂業務 

２．業務場所 恵庭市民会館地下 

３．所在地等 

(1)所在地 恵庭市新町 10番地（恵庭市民会館地下） 

(2)面 積 全面積 166.5㎡ 厨房面積 42.75㎡ 

(3)座席数 客席数 56席（客席面積 123.75㎡） 

(4)休 日 土、日および国民の休日、年末年始（12月 29日から翌年 1月 3日まで） 

４．契約期間 令和 9年 3月 1日から令和 10年 3月 31日 

       契約期間満了の日の 3か月前までに、指定管理者および事業者の双方に

おいて異議がないときは、さらに 1年間更新するものとし以後も同様と

する。 

５．家賃   月額３８，５００円（税込） 

６．経費の負担 

 (1)上下水道代 

(2)ガス代 

(3)電話代 

(4)ゴミの処理 

(5)地下食堂運営に関する費用 

７．運営に関する条件 

 (1)運営条件 

  ①利用者の健康を維持するメニューの構成 

  ②利用者の負担を軽減する価格の設定 

 (2)配食目安 

 ①市職員への弁当配達（1日約 120食） 

 ②1日の来客数 約 30人 ※令和 7年度実績 

(3)営業日、営業時間 

 食堂の営業開始は令和 9年 3月 1日からとし、営業時間については 11時 30分から

14時までとする。ただし、食堂の都合により上記以外の営業時間を延長することがで

きる。 

(4)提供メニューおよび価格等 

  ランチメニュー（参考価格 600 円から 800 円程度）を 2 種類程度提供することと

し、その他のメニューおよび価格は事業者において定めることができる。 

 

 



(5)営業許可の申請 

  食品衛生法に基づく営業許可の申請、その他法令が定める諸官庁への申請、届出

については全て事業者の責任で行うこととする。 

(6)衛生管理 

  事業者は食品衛生法および関係法令等を遵守し、食堂における衛生管理に十分な

注意を払うこと。なお、食品衛生上の問題等が発生した場合は、事業者の責任にお

いて対処するものとする。 

(7)食材の仕入れ、管理 

   食材の仕入れに当たっては、安全性等信頼できる業者から仕入れることとし、提

供食材については、事業者が全て責任を負うものとする。 

   食材の安全管理には十分配慮するとともに、適温管理を行い、鮮度、品質保持に

努め、消費期限等を厳守するものとする。 

(8)廃棄物等の処理について 

   食堂運営によって生じる廃棄物については、可能な限り資源化、減量化するよ

う努め、事業者自らで処理することとする。 

(9)火元責任者の配置 

    常勤の火元責任者を配置し、防火管理を徹底すること。 

(10)賠償責任保険料等 

    火災保険等、事業者が運営するにあたり必要とされる賠償責任保険に加入する

こと。 

(11)その他 

 ・昼食時は利用者が集中するため、適正な人員配置ほか、スムーズな運営を行うこ

と。 

 ・本仕様書に定めのない事項が生じた場合については、指定管理者と事業者で協議

することとする。 

８．食堂設備について 

  冷蔵庫、コンロなどの設備については、全て事業者で用意すること。 

９．使用上の制限 

(1)事業者は、使用施設を飲食業の営業以外の用途に使用してはならない。 

(2)事業者は、使用施設に関する権利の全部または一部を第三者に譲渡し、転貸し、

担保に供し、または営業を委託し、もしくは名義貸し等をすることはできない。 

10．賠償責任 

  事業者が食堂の運営にあたり、第三者または指定管理者に損害を与えたときは、全

て事業者の責任でその損害を賠償しなければならないものとする。 

 

 


